Et avec eux, barbecues, apé-
ros avec les amis au jardin ou A
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sur la terrasse <

Et plein d’opportunités d’utili-
ser les épices du COMPTOIR
AFRICAIM pour imaginer des
petites douceurs pour I'apéro, | <
des marinades pour le barbe-
Ccue.

Une « News-Pepper »
un peu moins diversi-
fiée que les autres,
donc, tant nous aime-
rions vous proposer
des fagons d’accommoder nos
produits et de les partager
avec vos amis, votre famille.

Nous espérons que les beaux | <
jours dureront, pour que nous
ne devions pas, comme l'an
passé, renommer  notre
coffret « BBQ et plancha » en
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Un autre commerce, un autre monde ...

The News-Pepper®
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I’huile d’olive et ensuite dans le Zaatar. Au moins, en achetant ceux-la, vous étes sirs de ne
Ber bérEBHanRoawt , Massal é dagnengerdeJ«grucs » pas trop naturels :-)
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quantité « selon vos golts ». Proposez diffé-

rentes mayos, avec un plat de carottes en ba- 8§ Guacamol e meeixshocm @
tons, de chou-fleur, de radis et autres légumes a La recette ici

y tremper. Un régal.
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exemple, un bon pain qui a un peu
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Pas vraiment une recette, mais bien S

« trainé » sur la grille du barbecue. pratique.
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g 4 med, 3 amadtaey 3 I IR les votres , si vous souhaitez nous envoyer vos re-
pour y tremper des tomates cerises qui sont cettes LINS T SNE S & ®

d’abord passées dans la soucoupe d’huile
d’olive, sur un peu de saumon cru ...
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« Espoir de BBQ » !

Et nous tenons, une fois de
plus, a vous remercier de
votre enthousiasme et de
votre fidélité envers le CoanP-
TOR AFRICAM S Sy @SINA
produits. Il y a, a ce jour, y
magasins trés actifs et une | M
trentaine de « moins actifs » a
proposer nos produits a vos
clients.

Nous vous souhaitons un ex- M
cellent été.

Epicement votres,

nade avec notre mélange Gr e mozl aktSa f Q tion produits chez Ma Terre Pre- i ek
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d’olive et un jus de citron. (De nouveau, propor- miére> wdz§ Rdz 52£5YY
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Un steak H'/¢e - X soutien aux réfugiés. Plus d’info a venir.
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poisson est une pure mer Venez nous y retrouver pour (re) décou-
veille. Et la recette LJ2 dzNJ t S LINE LJt N‘B\}NIJ n&3 ¥pice¥ du Mdnde, poivres rares et mélanges a
nade est ici® se damner ...
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verts, un tour de moulin de poivre sauvage de 2

Madagascar Voatsyperifery, un léger filet
d’huile d’olive. Refermer la papillote et
quelques minutes sur le BBQ.

Chaque mois, de nouveaux magasins décident de
proposer nos produits a leurs clients. Voir la carte
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SRENEW [ Se v e e 1 Riz fa\\egc;n « Eva »: mixer deux beaux bouquets de deurs ? Vous connaissez une épicerie dans laquelle
A 4| coriandre fraiche, une ou deux gousses d’ail, sel et vous verriez bien nos produits ? Suggérez leur de
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gout. Verser sur le riz cuit et bien mélanger. Une
deux -la! H
merveille !
Voila, que du bon, que du simple, que du naturel, Ce serait dommage mais c’est possible ...
que du sain. A vos BBQ ! en cliguant ici®
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